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SET
LINEUP

スープ ドリンクバー付ナチョス ポテトスマッシュ
バーガー

SMASH BURGER

クリスピーチキンバーガー

CRISPY CHICKEN BURGER

1482yen (税込 1630 yen)

サクッと揚げたチキンとさっぱりした
赤キャベツのピクルスが相性抜群な
ボリューム満点なバーガー！

1482yen (税込 1630 yen)

1955yen (税込 2150 yen)

Single

Double

スマッシュチーズバーガー

SMASH CHEESEBURGER

ビーフ100% のパティをカリカリに
押し焼きパティに挟んだ王道バーガー

1527yen (税込 1680 yen)

2073yen (税込 2280 yen)

Single

Double

マカロニとレッドチェダーを使用した
オリジナルソースをたっぷりかけた、
チーズ好きにはたまらないバーガー

マカロニチーズ
スマッシュバーガー

MACARONI CHEESE 
SMASH BURGER
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BURRITO

Burrito

ソイチキンブリト―

1582yen (税込 1740 yen)

SOY CHICKEN BURRITO

" 大豆ミートを使用した、
味も食感もそのままな驚きの一品

クリームアボカドシュリンプ
ブリトー

CREAM AVOCADO SHRIMP
BURRITO

1582yen (税込 1740 yen)

彩のある野菜とプリプリの海老、
アボカドを全粒粉のトルティーヤ
で巻いた、人気の一皿

SET
LINEUP

スープ ドリンクバー付ナチョス ポテトブリトー



3

SET
LINEUP

スープメイン or
タコミート ドリンクバー付ごはん サラダ&

ナチョス

RICE PLATE

平日
限定

写真は一例です / 詳細はモバイルオーダーをご確認ください。

タコライスプレート

TACO RICE

1318yen (税込 1450 yen)

スパイス香るタコスミンチに、サワー
クリームがベストマッチ。お好みで
ナチョスを図して食べるのも良し、
パクチーを混ぜて食べるも良し。

和風チキンフリットプレート

CHICKEN FLIT

1482yen (税込 1630 yen)

サクサクに揚げたチキンフリットに、
ハニーマスタードをかけたご飯が
止まらないワンプレート

ポキライスプレート

POKE RICE

1591yen (税込 1750 yen)

びんちょうマグロとアボカドのまろや
かさが甘辛いソースとベストマッチ。
とろ～り半熟卵が乗ったワンプレート。

ウィークリープレート

CRISPY CHICKEN BURGER

1182yen (税込 1300 yen)

週替わりの人気プレートランチ！

※内容はスタッフまで
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AMERICAN PIE

Che r r y  P i e  - チェリーパイ -

CHERRY PIE

酸味の効いたサワーチェリーがたっぷり詰まった、
サクサクのパイ生地が絶妙なチェリーパイ。

891yen (税込 980 yen)単品

1191yen (税込 1310 yen)ドリンクセット

Choco l a t e  P i e  - チョコレートパイ -

chocolate

濃厚なチョコレートをふんだんに使用した
王道アメリカンパイ。

891yen (税込 980 yen)単品

1191yen (税込 1310 yen)ドリンクセット

891yen (税込 980 yen)単品

1191yen (税込 1310 yen)ドリンクセット

Pecan  P i e  - ピーカンパイ -

PECAN PIE

一口食べると、ピーカンナッツの香ばしさと濃厚な
フィリングが口いっぱいに広がる贅沢なピーカンパイ。

コーヒー（I  /  H）　紅茶（I  /  H）　オレンジジュース　アップルジュース　コーラ　ジンジャエールSET  DR INK  :
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コーヒー（I  /  H）　紅茶（I  /  H）　オレンジジュース　アップルジュース　コーラ　ジンジャエールSET  DR INK  :

PANCAKE ※ご提供にはお時間を
   20分ほど頂きます。

国産小麦キタノカオリと全粒粉、豆乳の生地に
バナナが練り込まれて自然な甘みともちもち食感。
焼きあがったパンケーキとアイスを一緒にどうぞ。

ニューラフレアの
パンケーキのこだわり

ほんのり甘くて、もちもち食感。

そのヒミツは…バナナ。

982yen (税込 1080 yen)単品

1281yen (税込 1410 yen)ドリンクセット

有機メープルシロップ
パンケーキ

ORGANIC MAPLE SYRUP
PANCAKE

1300yen (税込 1430 yen)単品

1600yen (税込 1760 yen)ドリンクセット

ベリー × ベリー パンケーキ

BERRY × BERRY PANCAKES

1182yen (税込 1300 yen)単品

1482yen (税込 1630 yen)ドリンクセット

バナナ ＆ キャラメルナッツ
パンケーキ

BANANA AND CARAMEL NUT
PANCAKE



ORIGINAL BANANA JUICE

CAFE

SOFT DRINK 500yen(税込 550 yen)ALL

パイナップルジュース
pineapple juice

クランベリージュース
cranberry juice

コーラ
cola

ジンジャーエール
ginger ale

500yen(税込 550 yen)

スタンダードブレンド〈 I / H 〉
standard blend

546yen(税込 600 yen)

カフェオーレ〈 I / H 〉
cafe au lait

546yen(税込 600 yen)

ソイオーレ〈 I / H 〉
soy au lait

500yen(税込 550 yen)

紅茶〈 I / H 〉
TEA

591yen(税込 650 yen)

カフェモカ〈 I / H 〉
cafe mocha
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自家製レモネード
自家製シロップの
花の香りを添えた
レモネード

LEMONADE

636yen 
(税込 700 yen)

レキシントンフロート
コーラシロップから作る
オリジナル
コーラフロート

LEXINGTON FLOAT

709yen 
(税込 780 yen)

フレッシュのバナナと豆乳で作る人気のバナナジュース

ミルクシェイク
甘くて濃厚な
飲むデザート

MILKSHAKE

727yen 
(税込 800 yen)

ROUGHRARE ORIGINAL

アシヤエビアンコーヒーショップは、
芦屋市茶屋之町で昭和 42 年（1967 年）から続くコーヒーショップです。
昔ながらの喫茶店の空間を大切に、新しいコーヒー文化を取り入れ、
現代にあったコーヒースタイル・空間を作ります。

A S H I Y A  E V I A N
C O F F E E  S H O P
芦屋エビアンコーヒーショップ監修

クリームソーダ
季節ごとのフレーバーで
作るノスタルジックな
クリームソーダ

CREAM SODA

709yen 
(税込 780 yen)

682yen(税込 750 yen)

あのバナナジュース
banana juice

727yen(税込 800 yen)

あのチョコバナナジュース

chocolate
banana juice



ALCOHOL

BEER

591yen(税込 650 yen)

ハートランド (生)
heartland(draft)

636yen(税込 700 yen)

チンタオビール
tsingtao

636yen(税込 700 yen)

コロナビール
corona

636yen(税込 700 yen)

ギネススタウト
guinness

682yen(税込 750 yen)

バドワイザー
budweiser

682yen(税込 750 yen)

ピルスナーウルケル
pilsner urquell

682yen(税込 750 yen)

ペローニナストロアズーロ
peroni nastro azzurro

545yen(税込 600 yen)

ノンアルコールビール
non-alcoholic beer

highball

546yen(税込 600 yen)

スタンダードハイボール
standard highball

546yen(税込 600 yen)

ジンジャーハイボール
ginger highball

546yen(税込 600 yen)

コークハイボール
cola highball

ORIGINAL

591yen(税込 650 yen)

自家製レモンシロップのサワー
LEMON  SOUR

591yen(税込 650 yen)

紅茶とオレンジのサワー
TEA & ORANGE  SOUR

WINE

500yen(税込 550 yen)

グラスワイン（赤/白）
GLASS WINE

2273 yen(税込 2500 yen)

ボトルワイン（赤/白）
BOTTLE WINE
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- 旧居留地のカフェでお祝いする記念日プラン -

サーモンと彩野菜のマリネ   /    ざく切りレタスのシーザーサラダ

スパイシーポテトフライ& オニオンリング   /    本日のパスタ

ラフレアアメリカンパイ（メッセージプレート付）

料理内容

お一人様 / 税込 3000yen

ROUGHRARE 
ANNIVERSARY COURSE

♦  ご 利 用 人 数 ： 2 名 様～ 1 0 名 様

♦  ご 提 供 時 間 ： 1 7 : 0 0 ̃ 2 0 : 3 0

♦  予 約 ： 前日 2 1 時までの 要 予 約

備考



insta

左記QRコードより「特定食材の除去に関するポリシー」をご確認頂きまして、
弊社の安全に関するお願いにご了承頂けましたら、
スタッフへご希望をお申し付けください。コードが読み取れないお客様はスタッフまで。
關於去除特定食物的政策 / Policy of the removal of specified ingredient

Customers with food allergies are keen on removing specific ingredients.
Please check for our"Policy of the removal of specified ingredient"

 which is written on our website.
You can connect our website by scanning this QR code.

表

Policy of the removal of specified ingredient

關於去除特定食物的政策

有食物過敏的顧客與其他希望能去除某項原料的顧客，
請掃描QRCode，並參閱我司的官網上的

關於去除特定食物的政策
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