
食物アレルギーまたはその他の食材のお取り除きを希望されるお客様へ

【Policy of the removal of speci�ed ingredient】
【關於去除特定食物的政策】

食物アレルギーまたはその他の食材のお取り除きを希望されるお客様へ

【Policy of the removal of speci�ed ingredient】
【關於去除特定食物的政策】

¥ 1 ,1 0 01 p o r t i o n

ブーランジュが焼き上げる自家製パン

¥ 3 , 3 0 0 ~

¥ 1 , 3 2 0

¥ 1 , 4 3 0

¥ 1 , 5 4 0

¥ 1 , 5 4 0

¥ 1 , 6 5 0

¥ 1 , 7 6 0

¥ 6 6 0

¥ 8 8 0

¥ 7 7 0

¥ 8 2 5

¥ 7 7 0

¥ 1 , 9 8 0

¥ 2 , 7 5 0

¥ 3 , 8 5 0

サーモンシャルキュトリーが付いた、選べるコース

� �

¥ 2 9 7 ¥ 5 5 0

ベーグル パン盛り合わせ

¥ 3 8 5

カンパーニュ

サーモンシャルキュトリー4種盛り合わせ + サーモンに合う自家製ベーグル

国産サーモンのマリネ ノルウェーサーモンの生ハム トラウトサーモンのスモーク サーモンのタルタル

サーモンシャルキュトリー4種盛り合わせ

厳選!!

ハーブ香るフレンチフライ

トリュフ香るフレンチフライ

フライドチキン　プレーン

フライドチキン　スパイシー

サツマイモのスノーフリット

¥ 7 7 0

¥ 8 8 0

¥ 1 , 3 2 0

¥ 1 , 4 3 0

¥ 1 , 4 3 0

¥ 1 , 8 7 0

¥ 1 , 6 5 0

ローストオニオンとベーコンのアマトリチャーナ

アサリとケールのボンゴレビアンコ ハーブサラダ添え

茶美豚と揚げ茄子、ハーブのオイルソースパスタ

じっくり煮込んだ淡路産牛のボロネーゼ　チーズフォンデュソースがけ

淡路島の北坂卵と海老とほうれん草のトマトクリームパスタ グラタン仕立て

本日のお魚のローストと帆立稚貝、甲殻類のトマトソースパスタ

骨付き鶏もも肉のハーブロースト

ノルウェーサーモンのカツレツ　柚子香るタルタルソース

ステーキ＆フリット
For 2 Person

※全て生パスタ使用

※ボロネーゼ淡路島牛50％使用

¥ 6 6 0

¥ 6 6 0

¥ 2 , 8 6 0

¥ 3 , 74 0

・グラスワイン(赤/白）

・グラススパークリングワイン

・ボトルワイン(赤/白）

・スパークリングワイン

b o t t l e

b o t t l e

¥ 6 6 0

¥ 7 1 5

¥ 7 1 5

¥ 7 1 5

¥ 7 1 5

¥ 6 6 0

・オリジナルレモネードカクテル

・ボタニカルレモネードカクテル

・フラワーラベンダーレモネードカクテル

・六甲蜂蜜のハニーレモネードカクテル

・林檎とスパイスの白サングリア

・日本酒ココア(HOTのみ）

¥ 6 6 0
・アサヒスパードライ

A L L¥ 8 2 5

A L L¥ 7 1 5

・ベイエール

・ポーター

・スサノオIPA

A L L¥ 7 1 5

A L L¥ 7 1 5

・シャンディーガフ

・カシスビア

・ピーチビア

・レモネードパナシェ

・ジントニック

・ジンリッキー

・ジンバック

G i n
・ウォッカトニック

・ウォッカリッキー

・モスコミュール

・スクリュードライバー

V o d c a

A L L¥ 7 1 5

・ピーチソーダ

・ファジーネーブル

P e a c h

・カシスソーダ

・カシスオレンジ

・カシスグレープフルーツ

C a s s i s

・ダージリンクーラー

・ティースプモーニ

・ティーミルク

T i f f i n

・マンゴーソーダ

・マンゴーオレンジ

M a n g o

・パッソアオレンジ

・パッソアモーニ

P a s s o a

・カンパリソーダ

・カンパリトニック

・スプモーニ

C a m p a r i  

・アペロールソーダ

・アペロールオレンジ

A p e r o l

・キティ

・キール

・ミモザ A L L¥ 7 1 5

・あかしロック

・あかしハイボール

・あかしジンジャー

・あかしコーラ

F I S H  I N  T H E  F O R E S T

DINNER MENU

神戸西区野菜を使用したニース風サラダ パスタ o r  メインサーモンシャルキュトリー + ベーグル

えびすもち豚のジャンボンブラン紫キャベツのピクルス

ハモンセラーノと季節のフルーツ

生ハムと季節のフルーツのタルティーヌ

紅ズワイガニのタルタルとアボカドのタルティーヌ

トリュフ香る六甲シャンピニオンとえびすもち豚ハムのクロックムッシュ

サーモンと神戸西区産野菜のニース風サラダ

ハモンセラーノとリコッタチーズ、季節のフルーツのサラダ

HOMEMADE

DINNER

SALMON CHARCUTERIE

・Asahi  Super  D r y

・Bay  Ye l l

・Por te r

・Susanoo  I PA

・Gin  Ton ic

・Gin  R ickey

・Zinback

・Vodka  Ton ic

・Vodka  R ickey

・Moscow  Mule

・Screwdr i ve r

・Peach  Soda

・Fuz z y  Nave l

・Dar jee l ing  Coo le r

・Tea  Spumoni

・Tea  Mi lk

・Cass i s  Soda

・Cass i s  O range

・Cass i s  G rape f ru i t

・Mango  soda

・Mango  o range

・Passoa  O range

・Passo  Amoni

・Apero l  soda

・Apero l  o range

・Campar i  soda

・Campar i  ton ic

・Spumoni

・カルーアミルク

K a h l u a

・Kahlua  mi lk

・Shandy  Gaff

・Cass i s  Bee r

・Peach  Beer

・Lemonade  Panache

・Glas s  o f  W ine  (Red/Whi te)

・Glas s  Spark l ing  W ine

・Bot t le  W ine  (Red/Whi te)

・Spark l ing  W ine

・K i t t y

・Kee l

・Mimosa

・Or ig ina l  L emonade  Cock ta i l

・Botan ica l  L emonade  Cock ta i l

・F lower  L avender  L emonade  Cock ta i l

・Rokko  Honey  Honey  L emonade  Cock ta i l

・Whi te  Sangr ia  W i th  App le  and  Sp ices

・Sake  Cocoa  (Hot  On l y )

・Akash i  L ock

・Akash i  H ighba l l

・Akash i  G inge r

・Akash i  Co la

일본산 연어 마리네이드

연어 샤르퀴트리

연어 샤르퀴트리 + 베이글

연어 샤르퀴트리 + 베이글

베이글 캉파뉴 빵 모듬

고베산 야채 니스풍 샐러드 파스타 or 샐러드

저녁 코스

수제 빵

노르웨이 연어 생 햄 트라우트 연어 훈제 연어 타르타르

 

・구운 양파와 베이컨 아마트리치아나풍

・허브 샐러드를 곁들인  바지락과 케일 봉골레 비앙코

・가고시마현산 돼지고기와 튀긴 가지 오일 소스 파스타

・치즈 퐁듀 소스를 얹은 아와지산 소고기 볼로네제

・뼈있는 닭다리살 허브 구이

・노르웨이 연어 커틀릿 유자향 타르타르 소스

・스테이크＆감자 튀김

・감자 튀김 허브

・감자 튀김 트뤼플

・프라이드 치킨 플레인

・프라이드 치킨 스파이시

・고구마  튀김

・아와지산  돼지고기  잠봉  블랑  적양배추  피클

・하몬  세라노와  제철  과일

・생  햄과  제철  과일  타르틴

・홍게  타르타르와  아보카도  타르틴

・트뤼프  향  롯코  양송이  버섯과  아와지산  돼지고기  햄  크로크무슈

・연어와  고베산  야채  니스풍  샐러드

・하몬  세라노와  리코타  치즈 ,  제철  과일  샐러드

※아와지산 소고기 50% 사용

・아와지시마산 고급 키타사카 달걀과 
  새우와 시금치 토마토 크림 파스타 그라탱 스타일로 완성

・해산물 구이와 꼬마 가리비,  갑각류와 토마토소스 파스타


