
食物アレルギーまたはその他の食材のお取り除きを希望されるお客様へ

【Policy of the removal of speci�ed ingredient】
【關於去除特定食物的政策】

食物アレルギーまたはその他の食材のお取り除きを希望されるお客様へ

【Policy of the removal of speci�ed ingredient】
【關於去除特定食物的政策】

¥ 1 ,1 0 01 p o r t i o n

ブーランジュが焼き上げる自家製パン

¥ 3 , 3 0 0 ~

¥ 1 , 3 2 0

¥ 1 , 4 3 0

¥ 1 , 5 4 0

¥ 1 , 5 4 0

¥ 1 , 6 5 0

¥ 1 , 7 6 0

¥ 6 6 0

¥ 8 8 0

¥ 7 7 0

¥ 8 2 5

¥ 7 7 0

¥ 1 , 9 8 0

¥ 2 , 7 5 0

¥ 3 , 8 5 0

サーモンシャルキュトリーが付いた、選べるコース

� �

¥ 2 9 7 ¥ 5 5 0

ベーグル パン盛り合わせ

¥ 3 8 5

カンパーニュ

サーモンシャルキュトリー4種盛り合わせ + サーモンに合う自家製ベーグル

国産サーモンのマリネ ノルウェーサーモンの生ハム トラウトサーモンのスモーク サーモンのタルタル

サーモンシャルキュトリー4種盛り合わせ

厳選!!

ハーブ香るフレンチフライ

トリュフ香るフレンチフライ

フライドチキン　プレーン

フライドチキン　スパイシー

サツマイモのスノーフリット

¥ 7 7 0

¥ 8 8 0

¥ 1 , 3 2 0

¥ 1 , 4 3 0

¥ 1 , 4 3 0

¥ 1 , 8 7 0

¥ 1 , 6 5 0

ローストオニオンとベーコンのアマトリチャーナ

アサリとケールのボンゴレビアンコ ハーブサラダ添え

茶美豚と揚げ茄子、ハーブのオイルソースパスタ

じっくり煮込んだ淡路産牛のボロネーゼ　チーズフォンデュソースがけ

淡路島の北坂卵と海老とほうれん草のトマトクリームパスタ グラタン仕立て

本日のお魚のローストと帆立稚貝、甲殻類のトマトソースパスタ

骨付き鶏もも肉のハーブロースト

ノルウェーサーモンのカツレツ　柚子香るタルタルソース

ステーキ＆フリット
For 2 Person

※全て生パスタ使用

※ボロネーゼ淡路島牛50％使用

¥ 6 6 0

¥ 6 6 0

¥ 2 , 8 6 0

¥ 3 , 74 0

・グラスワイン(赤/白）

・グラススパークリングワイン

・ボトルワイン(赤/白）

・スパークリングワイン

b o t t l e

b o t t l e

¥ 6 6 0

¥ 7 1 5

¥ 7 1 5

¥ 7 1 5

¥ 7 1 5

¥ 6 6 0

・オリジナルレモネードカクテル

・ボタニカルレモネードカクテル

・フラワーラベンダーレモネードカクテル

・六甲蜂蜜のハニーレモネードカクテル

・林檎とスパイスの白サングリア

・日本酒ココア(HOTのみ）

¥ 6 6 0
・アサヒスパードライ

A L L¥ 8 2 5

A L L¥ 7 1 5

・ベイエール

・ポーター

・スサノオIPA

A L L¥ 7 1 5

A L L¥ 7 1 5

・シャンディーガフ

・カシスビア

・ピーチビア

・レモネードパナシェ

・ジントニック

・ジンリッキー

・ジンバック

G i n
・ウォッカトニック

・ウォッカリッキー

・モスコミュール

・スクリュードライバー

V o d c a

A L L¥ 7 1 5

・ピーチソーダ

・ファジーネーブル

P e a c h

・カシスソーダ

・カシスオレンジ

・カシスグレープフルーツ

C a s s i s

・ダージリンクーラー

・ティースプモーニ

・ティーミルク

T i f f i n

・マンゴーソーダ

・マンゴーオレンジ

M a n g o

・パッソアオレンジ

・パッソアモーニ

P a s s o a

・カンパリソーダ

・カンパリトニック

・スプモーニ

C a m p a r i  

・アペロールソーダ

・アペロールオレンジ

A p e r o l

・キティ

・キール

・ミモザ A L L¥ 7 1 5

・あかしロック

・あかしハイボール

・あかしジンジャー

・あかしコーラ

F I S H  I N  T H E  F O R E S T

DINNER MENU

神戸西区野菜を使用したニース風サラダ パスタ o r  メインサーモンシャルキュトリー + ベーグル

えびすもち豚のジャンボンブラン紫キャベツのピクルス

ハモンセラーノと季節のフルーツ

生ハムと季節のフルーツのタルティーヌ

紅ズワイガニのタルタルとアボカドのタルティーヌ

トリュフ香る六甲シャンピニオンとえびすもち豚ハムのクロックムッシュ

サーモンと神戸西区産野菜のニース風サラダ

ハモンセラーノとリコッタチーズ、季節のフルーツのサラダ

HOMEMADE

DINNER

SALMON CHARCUTERIE

・Asahi  Super  D r y

・Bay  Ye l l

・Por te r

・Susanoo  I PA

・Gin  Ton ic

・Gin  R ickey

・Zinback

・Vodka  Ton ic

・Vodka  R ickey

・Moscow  Mule

・Screwdr i ve r

・Peach  Soda

・Fuz z y  Nave l

・Dar jee l ing  Coo le r

・Tea  Spumoni

・Tea  Mi lk

・Cass i s  Soda

・Cass i s  O range

・Cass i s  G rape f ru i t

・Mango  soda

・Mango  o range

・Passoa  O range

・Passo  Amoni

・Apero l  soda

・Apero l  o range

・Campar i  soda

・Campar i  ton ic

・Spumoni

・カルーアミルク

K a h l u a

・Kahlua  mi lk

・Shandy  Gaff

・Cass i s  Bee r

・Peach  Beer

・Lemonade  Panache

・Glas s  o f  W ine  (Red/Whi te)

・Glas s  Spark l ing  W ine

・Bot t le  W ine  (Red/Whi te)

・Spark l ing  W ine

・K i t t y

・Kee l

・Mimosa

・Or ig ina l  L emonade  Cock ta i l

・Botan ica l  L emonade  Cock ta i l

・F lower  L avender  L emonade  Cock ta i l

・Rokko  Honey  Honey  L emonade  Cock ta i l

・Whi te  Sangr ia  W i th  App le  and  Sp ices

・Sake  Cocoa  (Hot  On l y )

・Akash i  L ock

・Akash i  H ighba l l

・Akash i  G inge r

・Akash i  Co la

Marinated 
Domestic Salmon

Salmon Charcuterie 

Salmon Charcuterie + Bagel 

Salmon Charcuterie + Bagel 

Bagel French Sourdough Bread Bread Assortment

Nicoise-Style Salad with
 Vegetables Sourced from Nishi Ward, Kobe

Pasta or Main Dish

Dinner Corse

Home Made Bread

Norwegian 
Salmon Prosciutto Style

Smoked Trout Salmon Tartare

 

・Amat r ic iana - s t y le  Tomato  Sauce  w i th  Roas ted  Onion  and  Bacon

・Oi l -based  Sauce  w i th  C lams  and  Ka le ,   S e r ved  w i th  Herba l  Sa lad

・Ol i ve  O i l  Pas t a  w i th  Chami ton  Po rk  and  Deep -Fr ied  Eggp lant

・Cheese  Fondue  Sauce  ove r  Awa j i  Bee f  Bo lognese

・Tomato  Pas t a  w i th  Fresh  Roas ted  F i sh ,Young  Sca l l ops ,  and  She l l fi shes

・Herb -Roas ted  Bone - in  Ch icken  Th igh

・Norwegian  Sa lmon｠Cut le t s  and  Ta r t a r  Sauce  w i th  an  A roma  o f  Yuzu  C i t r us

・Steak  &  Pota to  Fr i t to

・French  Fr ie s  Herb

・French  Fr ie s  Truffle

・Fr ied  ch icken  P la in

・Fr ied  ch icken  Sp ic y

・Sweet  Po ta to  Snow  Fr i t to

・Ebisu  Mochi  Po r k  Jambon  B lanc  (Whi te  Ham)  and  P ick led  Red  Cabbage

・Ser rano  Ham  and  Seasona l  Fru i t s

・Tar t ine  w i th  P rosc iu t to  and  Seasona l  Fru i t s

・Tar t ine  w i th  Red  Snow  Crab  Ta r t a re  and  Avocado

・Nico i se -S t y le ｠Sa lad  w i th  Sa lmon  and  
   Vegetab les  Sourced  f rom  N ish i  Ward ,  Kobe

・Ser rano  Ham,  R ico t t a  Cheese ,  and  Seasona l  Fru i t  S a lad

・Croque  Mons ieur  Sandwich  w i th  Rokko  Champignon  Mushrooms  
  w i th  an  A roma  o f  Truffles  and  Eb isu  Mochi  Po rk  Ham

・Grat in -S t y le  Tomato  Cream  Pas t a  
　wi th  Awa j i  I s land  K i t asaka  Egg ,  P rawns ,  and  Sp inach


