
食物アレルギーまたはその他の食材のお取り除きを希望されるお客様へ

【Policy of the removal of speci�ed ingredient】
【關於去除特定食物的政策】

食物アレルギーまたはその他の食材のお取り除きを希望されるお客様へ

【Policy of the removal of speci�ed ingredient】
【關於去除特定食物的政策】

¥ 1 ,1 0 01 p o r t i o n

ブーランジュが焼き上げる自家製パン

¥ 3 , 3 0 0 ~

¥ 1 , 3 2 0

¥ 1 , 4 3 0

¥ 1 , 5 4 0

¥ 1 , 5 4 0

¥ 1 , 6 5 0

¥ 1 , 7 6 0

¥ 6 6 0

¥ 8 8 0

¥ 7 7 0

¥ 8 2 5

¥ 7 7 0

¥ 1 , 9 8 0

¥ 2 , 7 5 0

¥ 3 , 8 5 0

サーモンシャルキュトリーが付いた、選べるコース

� �

¥ 2 9 7 ¥ 5 5 0

ベーグル パン盛り合わせ

¥ 3 8 5

カンパーニュ

サーモンシャルキュトリー4種盛り合わせ + サーモンに合う自家製ベーグル

国産サーモンのマリネ ノルウェーサーモンの生ハム トラウトサーモンのスモーク サーモンのタルタル

サーモンシャルキュトリー4種盛り合わせ

厳選!!

ハーブ香るフレンチフライ

トリュフ香るフレンチフライ

フライドチキン　プレーン

フライドチキン　スパイシー

サツマイモのスノーフリット

¥ 7 7 0

¥ 8 8 0

¥ 1 , 3 2 0

¥ 1 , 4 3 0

¥ 1 , 4 3 0

¥ 1 , 8 7 0

¥ 1 , 6 5 0

ローストオニオンとベーコンのアマトリチャーナ

アサリとケールのボンゴレビアンコ ハーブサラダ添え

茶美豚と揚げ茄子、ハーブのオイルソースパスタ

じっくり煮込んだ淡路産牛のボロネーゼ　チーズフォンデュソースがけ

淡路島の北坂卵と海老とほうれん草のトマトクリームパスタ グラタン仕立て

本日のお魚のローストと帆立稚貝、甲殻類のトマトソースパスタ

骨付き鶏もも肉のハーブロースト

ノルウェーサーモンのカツレツ　柚子香るタルタルソース

ステーキ＆フリット
For 2 Person

※全て生パスタ使用

※ボロネーゼ淡路島牛50％使用

¥ 6 6 0

¥ 6 6 0

¥ 2 , 8 6 0

¥ 3 , 74 0

・グラスワイン(赤/白）

・グラススパークリングワイン

・ボトルワイン(赤/白）

・スパークリングワイン

b o t t l e

b o t t l e

¥ 6 6 0

¥ 7 1 5

¥ 7 1 5

¥ 7 1 5

¥ 7 1 5

¥ 6 6 0

・オリジナルレモネードカクテル

・ボタニカルレモネードカクテル

・フラワーラベンダーレモネードカクテル

・六甲蜂蜜のハニーレモネードカクテル

・林檎とスパイスの白サングリア

・日本酒ココア(HOTのみ）

¥ 6 6 0
・アサヒスパードライ

A L L¥ 8 2 5

A L L¥ 7 1 5

・ベイエール

・ポーター

・スサノオIPA

A L L¥ 7 1 5

A L L¥ 7 1 5

・シャンディーガフ

・カシスビア

・ピーチビア

・レモネードパナシェ

・ジントニック

・ジンリッキー

・ジンバック

G i n
・ウォッカトニック

・ウォッカリッキー

・モスコミュール

・スクリュードライバー

V o d c a

A L L¥ 7 1 5

・ピーチソーダ

・ファジーネーブル

P e a c h

・カシスソーダ

・カシスオレンジ

・カシスグレープフルーツ

C a s s i s

・ダージリンクーラー

・ティースプモーニ

・ティーミルク

T i f f i n

・マンゴーソーダ

・マンゴーオレンジ

M a n g o

・パッソアオレンジ

・パッソアモーニ

P a s s o a

・カンパリソーダ

・カンパリトニック

・スプモーニ

C a m p a r i  

・アペロールソーダ

・アペロールオレンジ

A p e r o l

・キティ

・キール

・ミモザ A L L¥ 7 1 5

・あかしロック

・あかしハイボール

・あかしジンジャー

・あかしコーラ

F I S H  I N  T H E  F O R E S T

DINNER MENU

神戸西区野菜を使用したニース風サラダ パスタ o r  メインサーモンシャルキュトリー + ベーグル

えびすもち豚のジャンボンブラン紫キャベツのピクルス

ハモンセラーノと季節のフルーツ

生ハムと季節のフルーツのタルティーヌ

紅ズワイガニのタルタルとアボカドのタルティーヌ

トリュフ香る六甲シャンピニオンとえびすもち豚ハムのクロックムッシュ

サーモンと神戸西区産野菜のニース風サラダ

ハモンセラーノとリコッタチーズ、季節のフルーツのサラダ

HOMEMADE

DINNER

SALMON CHARCUTERIE

・Asahi  Super  D r y

・Bay  Ye l l

・Por te r

・Susanoo  I PA

・Gin  Ton ic

・Gin  R ickey

・Zinback

・Vodka  Ton ic

・Vodka  R ickey

・Moscow  Mule

・Screwdr i ve r

・Peach  Soda

・Fuz z y  Nave l

・Dar jee l ing  Coo le r

・Tea  Spumoni

・Tea  Mi lk

・Cass i s  Soda

・Cass i s  O range

・Cass i s  G rape f ru i t

・Mango  soda

・Mango  o range

・Passoa  O range

・Passo  Amoni

・Apero l  soda

・Apero l  o range

・Campar i  soda

・Campar i  ton ic

・Spumoni

・カルーアミルク

K a h l u a

・Kahlua  mi lk

・Shandy  Gaff

・Cass i s  Bee r

・Peach  Beer

・Lemonade  Panache

・Glas s  o f  W ine  (Red/Whi te)

・Glas s  Spark l ing  W ine

・Bot t le  W ine  (Red/Whi te)

・Spark l ing  W ine

・K i t t y

・Kee l

・Mimosa

・Or ig ina l  L emonade  Cock ta i l

・Botan ica l  L emonade  Cock ta i l

・F lower  L avender  L emonade  Cock ta i l

・Rokko  Honey  Honey  L emonade  Cock ta i l

・Whi te  Sangr ia  W i th  App le  and  Sp ices

・Sake  Cocoa  (Hot  On l y )

・Akash i  L ock

・Akash i  H ighba l l

・Akash i  G inge r

・Akash i  Co la

三文鱼熟食店

三文鱼熟食店

三文鱼熟食店 + 百吉饼 

三文鱼熟食店 + 百吉饼 

百吉饼 田园风法式面包 什锦面包

神户西区蔬菜尼斯沙拉 面食或主菜

晚餐课程

自制面包

挪威三文鱼生火腿 熏鳟鱼 塔塔酱三文鱼

 

・烤 洋葱 和 培根 辣味 培根番茄 风

・蛤 蜊 和 羽 衣 甘 蓝白葡 萄 酒 蚬  意 大 利面  配香草沙 拉

・茶 美 猪肉和 炸 茄子 的 油 酱意 大 利面

・芝士 锅 配 淡 路本 地 牛肉肉酱意 大 利面

・淡 路岛北 坂 鸡蛋 和 菠 菜 鲜 虾 佐 番茄 奶油 焗 烤 意 大 利面

・鲜鱼和 扇贝幼贝 　 贝 类 水 产 的 番茄酱意 大 利面

・香草 烤 带骨鸡 腿

・挪威 三 文 鱼 炸 排  柚 子 味 塔塔 酱

・牛 排 & 薯 条

・炸 薯 条  香草

・炸 薯 条  松 露

・炸 鸡  原味

・炸 鸡  香 辣

・挂 霜 红 薯

・惠比 寿 猪肉火 腿白腌 紫 甘 蓝 西 式 咸 菜

・西 班 牙山地火 腿、时令水 果

・生 火 腿、时令水 果 法 式 三明 治

・塔塔 酱 红雪 蟹、牛油 果 法 式 三明 治

・三 文 鱼神户西区 蔬 菜 尼 斯 沙 拉

・西 班 牙山地火 腿、乳清 芝士 和 时令水 果 沙 拉

・松 露 味 六甲香菇、惠比 寿 猪肉火 腿 芝士三明 治

※使用 50% 淡路本地牛肉


